SPEISEN & GETRANKE

Asiatische Spezialitaten

. &l

5

Offnungszeiten
Warme Kiiche

Dienstag Ruhetag
Mittwoch - Montag 11.30 bis 14.00 und 17.30 bis 22.00
Sonntag 11:30 bis 14:00 und 17:30 bis 21:00

Unsere Speisen sind frei von Geschmacksverstarkern



Mittagsmenus

Vorspeise wahlweise Pekingsuppe, Mini-Frihlingsrollen oder Frihlingsrolle
Montag bis Samstag von 11:30 - 14:30 (auf3er Sonn- und Feiertage)

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet. EUR
M 1. Gebratenes Gemise mit Tofu f in leicht pikanter Sauce 9,00
M2.  HUhnernefleisch mit Morcheln und Bambussprossen 9,00
M 3. Char Siu gegrilltes Schweinefleisch mit Gemuse in Hoisin-Sauce © 9,00
M 4.  Rindfleisch gebraten in sif3-saurer Sauce 9,50
M. Rindfleisch mit Gemisef, leicht pikant 9,50
M 6. Rindfleisch mit Tong-Ku Pilzen 9,50
M7. HUhnerfleisch mit Gemise und Cashew-Nussen €, leicht scharf 9,00
M 8. Hihnerfleisch gebacken @ in sif3-saurer Sauce 9,00
Mg.  HuUhnerfleisch mit Gemise in Curry-Sauce 9, leicht scharf 9,00
M10. 1/4Entein sUf3-saurer Sauce 11,00
M11. 1/4Ente mit Gemise in pikanter Sauce | nach Hong Kong Art 11,00
M12. 1/4Ente, Chop Suey " mit Gemise f mild 11,00
M13. Shrimps i@ gebraten mit Saisongemise 11,00
M14. Gebackenes Fischfilet 24 mit Morcheln und Bambussprossen 9,50
M1s. Gebratene Nudeln ¢ mit Hihnerfleisch und Gemise f 9,00
M16. Gebratener Eierreis ¢ mit Hihnerfleisch und Gemise f 9,00
M1y. Verschiedenes Gemise f gebraten in feiner Sauce 8,50
M18. Verschiedenes Gemdise f gebraten in sif3-saurer Sauce 8,50
M1g. Versch. Fleischsorten mit Gemuse und Caschew-NuUssen €, pikant 9,50
M20. Verschiedene Fleischsorten mit Gemuse ¢ in ,Kung Fu" Sauce, pikant 9,50
M21. Knusprige Ente mit Gemuise ¢ in rotem Thai-Curry, scharf 11,00
M22. Gebratenes Hihnerfleisch mit Gemuse ¢ in rotem Thai-Curry, scharf 9,50

Fiir Reste Ihres Mittagsmen(s berechnen wir 0,50 € Verpackungsmaterial. Wir danken fir Ihr Verstdndnis.
*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Menus EUR

Sg 1." Thailandisches Single- Mend * ( fir 1 Person) 17,00
1. Tom Yum Gai, scharf
2. HUhnerfleisch mit Gemuse in Thai - Curry, scharf
3. Kaffee oder Kugel Eis ©

Sg 2. " Chinesisches Single- Men{ " ( fUr 1 Person ) 17,00
1. Wan Tan-Suppe
2. 1/4 Ente mit GemUse in Austern Saucel, leicht scharf
3. Kaffee oder eine Kugel Eis ©

A 1. Meni " Familienglick ™ ( fur 2 Personen) 36,00
1. Pikante Peking-Suppe
2. Mini-FrUhlingsrollen
3. Versch. Fleischsorten, Ente und Garnelen | gebraten mit Gemuse
4. Kaffee oder Kugel Eis ©

A 2. Meni " Shanghai " ( fUr 2 Personen) 40,00
1. Pikante Peking-Suppe
2. " Kung Fu Yuk " ( Versch. Fleischsorten mit GemUse in scharfer Sauce)
3. Gebackenes  Huhnerfleisch in sUR - saurer Sauce
4. 1/4 Ente nach Hong Kong Art, leicht scharf
5. Gebackene Bananen

A 3. MeniU “ Hochzeit des Drachen " ( fir 2 Personen) 50,00
. Lycheewein
. Wan Tan-Suppe
. Mini-FrGhlingsrollen

. " Kung Fu Yuk " (Versch. Fleischsorten mit Gemuse in scharfer Sauce)

1
2

3

4. Gebackenes @ Hihnerfleisch in sGR - saurer Sauce

5

6. Hummerkrabben gebraten mit Morcheln, Bambussprossen und Glasnudeln
7/

. Gebackene @ Bananen

B. Meni " Hong Kong " (fir 3 Personen) 66,00
1. Pikante Peking - Suppe
2. Mini-Frihlingsrollen
3. Gebackenes 2 Hihnerfleisch in siR - saurer Sauce
4. Rindfleisch gebraten mit versch. Gemise
5.1/2 Ente nach Hong Kong Art, leicht scharf
6. Kaffe oder Kugel Eis €

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Menus EUR

C. MenU " Goldener Phonix ™ ( fur 4 Personen) 92,00
. Pikante Peking-Suppe
. FrGhlingsrolle a
. Gebackenes Hihnerfleisch mit sUf3 - saurer Sauce
. Rindfleisch mit Broccoli

. Garnelen | gebraten mit Morcheln, Bambussprossen, Karotten und Glasnudeln

1
2

3

4

5.1/2 Ente nach Zchechuan Art, scharf

6

7. " Kung FuYuk " ( Versch. Fleischsorten gebraten mit Gemuse in scharfer Sauce)
8

. Gebackene @2 Bananen

MenU Peking Ente

(MenU ab 4 Personen)

Die Vorbereitung der Peking-Ente

Unsere 2,4 Kg schwere Ente wird unter den Fligeln durch eine kleine Offnung
mit Luft aufgeblasen, wobei sich die Haut leicht vom Fleisch [6st und das
Volumen vergréf3ert wird. Danach wird die Ente in eine Marinade gelegt und kurz
gegart. Nun muss sie 24 Stunden lang hangen, bevor sie in unserem speziellen

Entenofen gebacken werden kann.

Und so wird die Peking-Ente serviert :

Apperitif :  Lycheewein
Vorspeise : Peking-Ente-Suppe,
Knusprige Entenhaut mit Pfannkuchen
Hauptspeise :  Entenfleisch gebraten mit versch.Gemise ,
wird mit Duftreis serviert.
Nachspeise :  Freie Auswahl einer Nachspeise aus der Speisekarte.
Preis fir 1 Person 33,00 EUR

Bitte 2 Tage vorher bestellen.

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Suppen EUR

Chinesisch

L Pikante Peking-Suppe ( sauer, scharf) 3,50
% Gemusesuppe 4,50
3. “DanHoaTang " ( Eierblumensuppe )c 5,00
4. Rindfleisch Curry-Suppe mit gebackenen Reisnudeln 5,50
6. “Wan Tan-Suppe " (Teigtaschen mit Hackfleischfillung) 5,50
8.  Glasnudeln-Suppe mit Hihnerfleisch und Gemise 5,50
9.  “SanSien-Suppe " ( mit drei versch. Fleischsorten ) 5,50
Thailandisch

Si1. Tom Yum Gai 5,90

Zartlich sduerlich-scharfe Hihnersuppe mit Zitronengras,
Limettenblatter, Austernpilzen und Koriander, sauer und scharf

S3. Tom Yum Gung 6,90
. . . . I .
Zartlich sduerlich-scharfe Suppe mit Garnelen’, Zitronengras,
Limettenblatter, Austernpilzen und Koriander, scharf

S4. Tom Kar Gai 5,90
Klassische Hihnersuppe mit Kokosmilch, Zitronengras,
Limettenblatter, wildem Ingwer, Tomaten und Koriander,
raffiniert mild scharf

S5. Tom Kar Gung 6,90
Klassische GarnelensuppeI mit Kokosmilch, Zitronengras,
Limettenblatter, wildem Ingwer, Tomaten und Koriander,
raffiniert mild scharf

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Warme Vorspeisen EUR

20. Krabben-Chips (Krupuk)I 3,00
21. FrUhIingsroIIea 3,50
22. § Mini-FrUhIingsroIIena, vegetarisch 2,80
23. § Curry-Taschena, vegetarisch 2,80
24. 5 Wan-Tan gebacken mit sif3-saurer Dipsauce 5,50
25. 2 Schweinefleisch-SpielRe mit ErdnuRsauce® 5,50
27. 5 GarnelenI im Frihlingsrollenteig mit pikantem Dip. 6,00
28. Gemischter Vorspeisenteller ( fir 2 Personen) 16,00

4 Mini-FrUhIingsroIIena, 4 Curry-Taschena, 4 Wan-Tan,
2 Schweineﬂeisch-Spie@ee und Krabben-ChipsI

29. “TAIPING Platte " ( fUr 2 Personen) 20,00
4 Mini-FrUhIingsroIIena, 4 Curry-Taschena, 4 Wan-Tan,
2 Schweineﬂeisch-SpieBee, KrupukI und 4 gebackene GarnelenI
im FrUhIingsroIIenteiga

F8. Frihlingsrollen- Teller 5,50
6 Mini- FriJ'hIingsroIIena zweierlei Art mit sGf3-saurem Dip

F1o. Gemischter Vorspeisenteller ( fir 1 Person) 9,00
2 Mini-FrUhIingsroIIena, 2 Curry-Taschena, 2 Wan-Tana,
1 Schweineﬂeisch-Spie@e und Krabben-ChipsI

Thailandisch

V2. Pic GaiTord 4,50
4 Gebackene Hahnchenfligel mit sif3-saurem Dip

V3. "“Goldene Stabchen des Kaisers " 8,50
GarnelenI und Gemuse am Spiel3, im Teigmantel gebacken,
serviert mit WeilRkohlsalat und pikantem, sif3-saurem Dip

V4. Satay Thai Gai 5,50
2 HihnerspieRe mit Erdnuss-Sauce® und WeiRkohl-Salat

V5. Popia 5,00
2 Knusprige Frihlingsrollen gefillt mit Hackfleisch,
GemiUse und Glasnudeln
serviert mit WeilRkohlsalat und pikantem, sif3-saurem Dip

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Kalte Vorspeisen EUR

30. Sojakeimen- Salat]c 3,50
31. Weilikohlalat nach chinesischer Art 4,00
32. "San Sien”-Salat 5,50

WeilRkohlsalat mit HUhnerfleisch und KrabbenI

33. "“Bon-Bon”-Salat 5,50
Sojakeimensalat mit Hihnerfleisch und ErdnuBbutter-Sauce®

34. Salat nach Tai Ping Art 5,50
Weiltkohlsalat mit Hihnerfleisch, Krabbenbrot und

Erdnissen® in pikanter Sauce

35. Enten-Salat 8,90
Entenfleischscheiben auf frischem Salat,

scharf abgeschmeckt

Thailandisch

V 11. Yam Wun Sen 9,50
Zartlich scharfer Glasnudelsalat mit feinen Paziﬁk-KrabbenI,
Cocktailtomaten, Schalotten, Gurken und etwas

gehacktem Hihnerfleisch, pikant gewirzt
V13. Yam Pla MUk 9,50

oy . [
Exquisiter Salat von Tintenfisch’ mit Gurken, Tomaten,

roten Zwiebeln und Schalotten, scharf

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Thailandische Spezialitaten EUR

T1. Muu Pat Thai Onn 12,00
Schweinefleisch mit rotem Thai-Curry, Kokosmilch und grinem Pfeffer

T2. Nue Preown Wan 14,00
Rindfleisch gebraten mit Ananas, Tomaten und Gurken, in sif3- saurer Sauce

T3 Rindfleisch gebraten mit Tung-Ku Pilzen, schwarzen Bohnen, Zitronengras 14,00
wirzig abgeschmeckt mit Limetten-Saft, leicht scharf

T4. Nue Pat Thai Onn 14,50
Rindfleisch mit rotem Thai-Curry, Kokosmilch und grinem Pfeffer, scharf

T6 Huhnerfleisch mit Tung-Ku Pilzen, schwarzen Bohnen und Zitronengras 14,00
wirzig, mit Limetten-Saft, leicht scharf

T7 Hihnerfleisch mit Frihlingszwiebeln, Mu-Err Pilzen und Cashew Nissen®, 13,50
etwas verscharft durch Chili

T9 TintenﬁschI mit Tung-Ku Pilzen, schwarzen Bohnen und Zitronengras 13,50
wirzig mit Limetten-Saft, leicht scharf

T10. Pla Preown Wan 13,50
Fisch gebackena mit Ananas, Tomaten und Gurken, in sG3- saurer Sauce

T13. Pla Chu Chi 13,50
Gebackenes® Fischfilet in Kokossmilch und Thai-Curry-Sauce, scharf

T14. Gung tord Chu Chi 18,50
Hummerkrabben' mit Bambussprossen, rotem Paprika,
in roter Thai- Curry-Sauce verfeinert mit Kokossmilch, scharf

T16. Gang Gai Nor Mai 13,50
Hihnerfleisch mit GemUse in grinem Thai-Curry und Kokosmilch, scharf

T17. Gaeng Ped Gai 13,50
Hihnerfleisch mit Ananas in Kokosmilch und rotem Thai-Curry, scharf

T18. Gaeng Ped Yarng 18,0

1/2 Ente in Kokosmilch und roter Thai-Curry, scharf

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Spezialitaten des Hauses

Tit Pan EUR

SP1. " Im Reich des Buddhas" 12,50
Tofu gebraten mit Zitronengras und Gemuse, pikant

SP “Vergangene Liebe " 18,50
Knusprige halbe Ente auf einer Unterlage von GemUse, wird mit
Rum flambiert, und einer pikanten Sauce serviert

SP3. " Mongolei Tit pan " 13,50
Filet von Huhnerfleisch gebackena auf gebratenem Gemise

in leicht scharfer Satay-Saucee

SPg. “ Heifle Lady " 14,50
Scheiben von zartem Rinderfleisch in
Satay - Sauce® gebraten, mit vielerei Gewirzen und Gemuse,
leicht scharf

SPs. " Glick im Geschaft 13,50
Gebratenes HUhnerbrustfilet mit chinesischen
Gewirzbohnen und Gemiuse, leicht scharf

SP6 " Phonix - Schwanz " 13,50
Scheiben vom Huhnerfleisch gebraten
mit Zwiebeln, Paprika und Zitronengras, scharf

SP7 " Kampf des Phonix und Drachen 14,50
Verschiedene Fleischsorten und Entenfleisch
gebraten mit Gemuse in Kung Fu Sauce, scharf

SP8 “ Schwarze Diamanten " 18,50
Knusprige halbe Ente auf einer Unterlage von gebratenen
Sojasprossenf,dazu pikante Shang- Hai Sauce, separat serviert
(leicht sauer u. scharf)

SPg " Doppel halt bessr* 13,50
Zweimal gegrillte Schweinefleisch gebraten mit Gemuse,
leicht scharf, auf heilRer Platte serviert

SP10 " Die vier Giganten " 14,50

. . . | ..
Verschiedene Fleischsorten gebraten mit Garnelen und Gemuse,
leicht scharf, auf heilRer Platte serviert
Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Spezialitaten im Wok EUR

SPi11. “ Buddha "s Gaumenfreude " 12,00
Versch. Gemise mit Tofu gebraten in feiner Austern-Sauce'

SP12. “ Rickkehr der Phonix " 17,50
Entenscheiben mit Gemise und Austern-Sauce' im Wok geriUhrt

SPi13. " Rote Minzen " 18,00
Hummerkrabben' gebraten mit Gemise in Austern-Sauce

SP14. “ Der Schatz des Meeres ™ 16,00
Hummerkrabben' und Tintenfisch' mit Gemise in sauer-scharfer Sauce

Spezialitaten im Tontopf EUR

SP15. " Ngau Yuk Po ™ 14,50
Rindfleisch gebraten mit Gemise und grinem Pfeffer, feurig

SP16. " Gelber Mondschein ™ fiE O
Verschiedene Fleischsorten gebraten mit Gemuse in Curry-Sauceg

SPa1y. “Tai Ping Tontopf " 13,50
Hihnerfleisch mit versch. Pilzen und Gem{Use in Austern-SauceI

SPa18. “Wahl der Glickwinsche " 16,50
Hummerkrabben' und Tintenfisch mit Gemise in feiner Sauce, pikant

Spezialitaten aus den Provinzen Chinas EUR

SP1g. “ Shanghai Surprise " 14,00
Versch. Fleischsorten gebraten mit Cashewnissen,
Mandeln® und Gemise

SP21. " Topf voller Jade " 14,50
Zartes Rindfleisch gebraten mit Lauch und Fruhlingszwiebeln
in Soja - Sauce' nach traditioneller Peking Art

SP22. " Suan La Da Xia " 22,00

Garnelen in dinnen Teig gebacken mit Gemise und Ananas
in sauer-scharfer Sauce’ nach traditioneller Peking Art

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Spezialitaten vom Chefkoch empfohlen EUR

SP23. “Glick der Familie " 14,50
Versch. Fleischsorten gebraten mit GarnelenI und Gemise, mild

SP24. “BaBao LalJiang™" 13,50
Versch. Fleischsorten gebraten mit Gemuse in Hoisin-Sauce, pikant

SP26. " Konig des Waldes " 14.00
Gebratenes Rindfleisch mit Broccoli in Austern-SauceI

SP27. “Manche mdégen es heil3 " 13,50
Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika und Zitronengras, pikant

SP28. “Dau ChiJa™ 17,50
Halbe Ente auf GemUse und schwarzen Bohnen, pikant

SP2g. “Blitz aus heiterem Himmel " 13,50
HUhnerfleisch gebraten mit Gemuse und Pilzen auf zischendem Reis

SP30. " Mahl der vollen Hoffnung * 14,50
Versch. Fleischsorten gebraten mit Cashewnissen®

in einer mit Erdnuf3creme verfeinerten Sauce, im Teigkorb™ serviert.

SP31. " Dau ChiVogelnest " 14,50
Versch. Fleischsorten gebraten mit Gemise und

q q a q
schwarzen Bohnen, im Teigkorb™ serviert.

SP34. “ Perle des Phonix " 17,50
Halbe Ente auf gebratenem Gemise und Tung-Ku-Pilzen

SP37. “Luxusa' la Peking" 18,50
Gebackene Ente und Hihnerbrustfilet auf einer Unterlage
von verschiedenen Fleischsorten und Gemise
in feiner brauner Sauce

SP38. HUhnerbrustfilet gebacken mit gebratenen Gemise 13,00
in sUf saurer Sauce, auf heilRer Platte serviert

SP39. " Feuer der Mongolei " 15,00

Rindfleisch in einer Marinade aus verschiedenen
Gewdirzen, wird auf heiRem Guldeisenteller serviert

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Rindfleischgerichte EUR

5o. “Schatz des Kaisers Ching " 13,50
Rindfleisch gebraten mit verschiedem GemUse]c

51. “CaliNgau" 13,50

Rindfleisch gebraten mit Gemuse in pikanter Curry-Sauceg

52. “Roter Sonnenschein " 13,50

Rindfleisch gebraten mit Gemuse in sif3-saurer Sauce

53. " Dschingis Khan" 13,50
Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln in SpeziaI-Sojasauce]c

54. “Tung Ku Ngau Yuk " 13,50
Rindfleisch gebraten mit Tungku-Pilzen und Bambussprossen

55. “Rind auf der Weide " 13,50
Rindfleisch mit Paprika gebraten, pikant abgeschmeckt

56. " Sukiyaki™ 13,50
Gebratenes Rinfleisch mit Morcheln, Bambus und Glasnudeln®

57. “Truhe mit Gold und Jade " 13,50
Rindfleisch mit Lauch, Karotten und Zwiebeln in Soja-Sauce]c

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




HUhnerfleisch EUR

60. " FrUhlingsduft " 12,50

. . . . f
HUhnerfleisch gebraten mit versch. Gemise

61. "“Glickliches Huhn 12,50

Hihnerfleisch mit Gemise in pikanter Curry-Sauceg

62. “Sommerfrische " 12,50
HUhnerfleisch in dinnem Teigmantel
gebacken, in sif3-saurer Sauce serviert

63. “ Drachenfeuer" 12,50
Hihnerfleisch gebraten mit Bambussprossen, Karotten
und CashewnUssene, leicht scharf

64. “Tung Ku KayYuk " 12,50
Hihnerfleisch mit Tung Ku-Pilzen und Bambussprossen

. I
abgeschmeckt mit Austern- Sauce, leicht scharf

65. “Zauberstimme" 12,50
Hihnerfleisch gebraten mit Bambussprossen, Karotten
und Glasnudelna, leicht scharf

66. “HongKong Huhn* 12,50
Marinerte Scheiben vom Hihnerbrustfilet gebackena
auf versch. Gemuse in Austern -Sauce, pikant

67. “Gum Bao KayYuk™" 12,50
HUhnerfleisch gebraten mit Bambussprossen, Karotten,
und Cashewnissen in Hoisin-Sauce, leicht scharf

68. " Honan Kay Yuk " 12,50
HUhnerfleisch gebraten mit Gemuse, Cashewnissen® in

. i e .
einer mit ErdnufRcreme ™ verfeinerten Sauce

69. " Kung Fu KayYuk™" 12,50
HUhnerfleisch gebraten mit Gemuise in Kungfu-Sauce, scharf

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Entenfleischgerichte EUR

70. “ Ente vom Hof " 17,90

. . f. .
1/2 Ente mit versch. GemUse in feiner Sauce

71. "“BaBuuEnte" 17,90
1/2 Ente mit Bambussprossen, Karotten,

- @4 non 5
und Cashewnissen ~in Hoisin-Sauce, leicht scharf

72. " Liebesfrichte der gelben Phonix " 17,90
1/2 Ente mit Ananas und etwas Gemuse
in sUfR-saurer Sauce serviert

73. “Tanz der Phonix " 17,90
1/2 Ente auf einer Unterlage
von gebratenem Gemuse und CashewnUssene, nach
Szechuan Art, leicht scharf

74. “Volltreffer des Glickspiels " 17,90
1/2 Ente auf einer Unterlage

von gebratenem Gemuse in Curry-Sauce?, leicht scharf

75. “ Betrunkene Ente " 18,50
1/2 Ente, auf einer Unterlage von
gebratenenSojasprossenf, mit einer aus japanischem
Reiswein und vielerlei Gewirzen zusammengesetzten Sauce
separat serviert.

76. “Hong Kong Ente " 17,90
1/2 Ente mit gebratenem verschiedenem

. I .
GemiUse in Austern - Sauce , leicht scharf

77. “BaBaoYaYuk™" 17,90
1/2 Ente mit verschiedenem Gemuse
in dunkler Spezial - Sauce

78. “Enteim Glick " 17,90
1/2 Ente mit Gemuse, Cashewnissen
in einer mit Erdnusscreme verfeinerten Sauce

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Meeresfrichte EUR

8o. " Drachen-Tanz " 18,50
I .
Garnelen gebraten mit Bambussprossen, Karotten
und Cashewnissen® nach Szechuan Art, leicht scharf

81. "“Schatzhohle der Macau-Piraten " 18,50

I . . .
Garnelen gebraten mit grinem Pfeffer und Gemuse, scharf

83. "“ Melodie des Meeres " 18,50
| .
Garnelen gebraten mit sauer-scharfer Sauce,
auf zischendem Reis serviert

84. " Gefangener Meeresdrache 18,50
| .
Garnelen gebraten mit Bambussprossen, Morcheln,
Karotten und Glasnudeln, leicht scharf

85. " Drachenschwanz " 12,50
. .. I .
Tintenfischsticke gebraten mit Bambussprossen, Karotten
und CashewnUssen nach Szechuan Art, leicht scharf

86. " Blumiger Tintenfisch * 12,50
Tintenfischsticke' gebraten mit Gemise und chinesischen
schwarzen Gewirzbohnen, pikant

87. “Einsamer Goldfisch " 12,50
Gebackene® FischﬁletstUckeG| mit GemUse und Cashewnissen,
nach Szechuan Art, leicht scharf

88. " Herrlichkeit des Mondscheins " 12,50
Gebackene Fischfiletsticke mit Ananas in sUf3-saurer Sauce

89. " Der gelbe Fisch* 12,50

Gebackene FischﬁletstUckea’cI mit Gemuse in pikanter Curry-Sauceg

Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdniusse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Nudeln und Reisgerichte EUR

g9o. "“TaiPing Nudelteller " 12,00

. . . . f
Gebratene Nudeln®  mit verschiedenen Fleischsorten und Gemiise

91. "“Quang Chau Chao Mien " 12,00
Versch. Fleischsorten mit Gemise in pikanter Sauce auf Nudeln ¥ serviert.
92. “Hong Kong Mien " 12,00

. . L | ,
Versch. Fleischsorten mit Gemuise in Sauce auf gebackenen Nudeln®*

93. " Bauern Nudelteller " 12,00

. | . f
Gebratene Nudeln® mit Garnelen' und Gemise

94. " Chinesische Bauernhochzeit " 12,00
Gebratener Reis mit versch. Fleischsorten und Gemuse

95. Gebratener Reis® mit Hohnerfleisch und GemUse]c 12,00

96. Gebratene Nudeln® < mit Gemise fUnd Ente 14,50

97. “Nasi-Goreng™" 13,50
Curry-Reis mit Hihnerfleisch und Shrimpsl’f, dazu ein Satee- Spief.’>e

98. “Bambi- Goreng " 13,50
Curry-Nudeln mit HGhnerfleisch und Shrimpsl’f, dazu ein Satee- Spie@e

99. Glasnudeln gebraten mit Hihnerfleisch und GemUsef 12,00

9o01. Gebratener Nudeln®© mit Hohnerfleisch und GemUsef 12,00

902. Gebratener Reis® mit Gemise fund Ente 14,50

GemuUsegerichte EUR

100. “ Lohans Entzicken " 12,00
Verschiedenes GemUsef gebraten, auf zischendem Reis serviert

101. Gebratenes Gemuse in Curry-Sauceg 11,00

102. “"Lu Han Zai " 11,00

. . f . .
Verschiedenes GemUse gebraten in feiner Sauce.
103. Gebratenes Gemuise in sif3-saurer Sauce 11,00

104. “ Shao Lin Tofu " 12,00
Tofuf gebraten mit Bambus, Karotten,Morcheln und Glasnudeln, leicht scharf

105. “ Zichuan Tofu " 12,00
Tofu gebraten mit Gemuse in scharfer roter Thai - Curry- Sauce, scharf

106. " Kung Fu Tofu " 12,00
Tofu]c gebraten mt Gemuse in Kungfu-Sauce, pikant

1

. . f
107 Gebratener Nudeln *“mit Gemise 10,00

. a . . f
108 Gebratener Reis mit Gemuse 10,00
Alle unsere Gerichte werden mit Duftreis serviert. Andere Beilagen werden separat berechnet.

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; |:Weichtiere; m: Lupine




Kinderteller EUR

110. Gebratene Nudelna’]c mit HUhnerfleisch und Gemise 7,00
111. Gebratenes HUhnerbrustfilet mit versch. Gemijse]c 7,00
112. Gebratener Reis mit Hihnerfleisch und GemUse]c 7,00
113. Gebackenes Hihnerfleisch in sUf3-saurer Sauce 7,00
Beilage EUR

1

114. Gebratener Reis®

5,00
115. Gebratene Nudeln® 5,00
116 Gebratene Glasnudelnf 6,00
117. 1 Schale Sol3e 1,50
Nachspeisen EUR
120. Gebackene °Ananas mit Honig ( flambiert EUR 5,50) 4,50
121. Gebackene® Apfel mit Honig ( flambiert EUR 5,50) 4,50
122. Gebackene ° Bananen mit Honig ( flambiert EUR 5,50) 4,50
123. Gebackene gemischte Frichte mit Honig ( flambiert EUR 6,00) 5,00
124. Lychee 4,00

130. Gebackenes Eis % mit Erdbeersauce und Sahne 4,90

*Allergene: a: Glutenhaltiges Getreide; b: Krebstiere; c: Eier; d: Fischerzeugnisse; e: Erdnisse; f: Sojaerzeugnisse; g: Milch; h: Schalenfrichte; j: Sellerie; k: Sesamsamen; l:Weichtiere; m: Lupine




Alkoholfreie Getranke EUR

Wasser [ Cola ;ss [/ Fanta . 0,2l 2,80 EUR 0,41 3,50
Zitronenlimo / Speziss [ Cola Light 556

Stilles Wasser (Wasser ohne Kohlensaure) 0,5l 3,90
Flasche Wasser (mit Kohlensaure) 0,75 6,50
Bitterlemon / Tonic Water [/ Ginger Ale o,2! 2,80 EUR 0,4l 4,00
Apfelsaft ; /Orangensaft / 0,2l 2,80 EUR 0,4l 4,00

Goavensaft / Lycheesaft /
Johannisbeernektar / Maracuja
Ananassaft /| Mangosaft

Saft- Schorle 0,2l 2,00 EUR 0,4l 3,90
Weinschorle Weil3 / Rot 0,2l 5,50 EUR 0,5l 10,00
Leitungswasser 0,5l 1,00
Warme Getranke EUR
Chinesischer Jasmintee / griner Tee | schwarzer Tee s 3,00
Frischer Ingwertee 3,50
Tasse Kaffee s 3,00
Espresso s 2,50
Capuccino s 3,50
Latte Macchiato s 5,00
Biere EUR
Schweiger-Weil3bier(hell oder dunkel) o0,25( hell 2,80 EUR 0,5l 4,20
Schweiger-Helles Bier vom Fass 0,25l 2,80 EUR 0,5l 4,20
Schweiger Pilsener 0,3l 4,00
Schweiger Altbayrisch Dunkel 0,5l ,20
.9 Y cn / ‘.‘ \ 5 4
Schweiger Sportweil3bier ] 0,5l 420
Schweiger alkoholfreies Bier \u:_’__“__"“'__'_'_'___,-/ oz5il 2.0
Schweiger alkoholfreies Weilbier 0,5l 4,20
Radler 0,25l 2,80 EUR 0,5l 4,00
WeilRbier mit Cola oder Limo 0,25l 2,80 EUR 0,5l 4,20

Chinesisches Tsing Tao Bier 0,3l 4,50

*2: Autioxidationsmittel Ascobinsaure ; 3: Farbstoff Carotine; 4: Chinin; 5:Phosphoséure; 8:Koffein




Offene Weine Weiss

EUR

W2. PINOT GRIGIOG.I.T Italien
Erz.-Abf. Cantina Campanola Veneto
fruchtbetonter, von leichten Taninen
durchgezogener Wein

Ws5. GRUNER VELTINER QbA Oterreich
Erz.-Abf. Weingut Ebner / Mitterhauser
feiner, junger und spritziger Wein,
mit lebhafter Saure

W7. CHARDONNAY del Veneto DOC Italien

Erz.-Abf. Cantina Campagnola Veneto
feinfruchtig, begleitet von einer leichten Saure

Offener Weine Rose

0,21

5,50

5,50

5,50

EUR

W8. SPATBURGUNDER WEISSHERBST QbA Baden
Erz.-Abf. WG BOtzingen am Kaiserstuhl
weicher und fruchtiger Rosewein aus dem Breisgau

Offene Weine Rot

5,50

EUR

W16 .MERLOT del Venetto DOC Italien
Erz. Abf. Cantina Villa Rocca Venetto
weicher und rassiger Rotwein,

mit einem sehr intensiven Geschmack.

W17.BLAUER ZWEIGELT QbA Osterreich
Erz.-Abf. Winzer Krems
kraftiger, korperreicher Rotwein

trocken, dunkelrote Farbe

0,21

5,50

5,50




Flaschenweine weil} EUR

W22. LUGANA Congliono DOC Italien 0,75l 38,00
Erz.-Abf. Cantina Citari Combadei
San Benedetto Gardasee
fruchtiger und sehr markanter Wein mit einer kraftigen Saure.

W24. CHARDONNAY Classic QbA Rheinhessen oN 5! 34,00

Erz.-Abf. Weingut Flick Rheinhessen
feinfruchtiger filigraner Wein mit einer milden Saure.

Flaschenweine rose EUR

W28. ZWEIGELT ROSE’" QbA Osterreich 0,75l 28,00
Erz.-Abf. Winzer Krems, Kremstal
fruchtiger und harmonischer Rosewein
mit einer angenehmen und weichen Saure.

Flaschenweine rot EUR

W31. CABERNET SAUVIGNON DOC ltalien 0,75l 34,00
Erz.-Abf.Cantina Castel Firmian
Trentino / Norditalien
intensiver und komplexer Rotwein,
das an reife Kirschen erinnert.

W32. NERO D. AVOLA DOC Italien 0,75l 38,00
Erz.- Abf. Cantina Feudo Avancio Sizilien
kraftiger, vollmundiger und feinfruchtiger Rotwein.

idealer Begleiter zu einem Entengericht.




Chinesische Schnapse und Weine EUR
Mei-Kwei-Lu ( Rosenbrandy, 54% ) 2cl 3,00
Kao-Liang ( Reisschnaps, 63 %) 2cl 3,00
Bambusschnaps ( 46% ) 2cl 3,00
Wu- Cai- Pi ( Krauterschnaps rot, 62 %) 2cl 3,00
Sake ( Reiswein warm, 13 %) 5cl 3,00
Karaffe Sake 10cl 6,00
Pflaumenwein ( warm oder kalt 13 %) 5cl 3,00
Karaffe Pflaumenwein 10cl 5,00
Lychee Wein ( kalt, 14 %) 5cl 3,00
Mautai ( Hirseschnaps, 53 %) 2cl 3,50
Aperitifs EUR
Ramazotti 2cl 3,50
Martini bianco 5cl 5,50
Campari Orange 5 0,4l 6,50
Aperol Spritz 6,50
Hugo, Sekt auf Holundersirup 6,50
Prosecco Vino Bianco Frizzante 0,2l 5,00
Spirituosen EUR
Underberg 2cl 3,00
Fernet Branca 2cl 3,00
Williamsbirne 2cl 3,00
Russischer Vodka 2cl 3,00
Cognacs EUR
Hennessy Bras V. S. O. P. 2cl 4,50
Remy MartinV.S. O. P 2cl 4,50




